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Scorri per sfogliare il menu.
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ANTIPAST

Polpettine di Baccala 4pz 550 / 6pz 800
Crocchette di Baccala

Edamame 3,50
Baccelli di soia.

Wakame 400
Insalata di alghe.

Zuppa di miso 3,50
Zuppa giapponese costituita da brodo e pasta di miso.

Gyoza

Ravioli di pasta di riso.
Pollo e verdure 4pz 700
Frutti di mare 4pz 8,00
Vegetariano 4pz 6,00

Camarao Tempura 6pz 7,50

Tempura di gamberi.

Maresia Capesante 9,00
Nido di pasta Kataiji con tartare di capasanta e salsa passion fruit.

Bao

Panino ripieno a base di pesce, avocado, salsa lime e semi di sesamo.
Tonno 1pz 3,50 / misto 2pz 6,00
Salmone 1pz 3,50 / misto 2pz 6,00

Taco 10,50

Tonno o Salmone.
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JARTARC

Salmone gustoso 12,00

Tartare di salmone con erba cipollina, philadelphia, caviale,
avocado e maionese piccante, salsa teryaki e scaglie dimandorle.

Tonno croccante 12.00

Tonno bianco, erba cipollina, philadelphia, caviale, salsa di maracuja,
mMiso, cachaga, tempura soffiata, avocado e olio evo.

Al Piano Di Sopra 1400
Tartare di pescato del giorno su letto di avocado, salsa lime e caviale.

Ricciola 14.00

Tartare diricciola, avocado con fiocchi di sale, succo e scorza di lime,
zenzero grattugiato e olio evo.

CLVICHCS

Ceviches misto Al Piano Di Sopra 13,00

Piatto peruviano a base di pescato del giorno marinato conlime e
olio evo, cipolla rossa, peperoncino fresco, coriandolo e zenzero.
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SATIMI

Salmone 6pz 9,00
Tonno 6pz 9,00
Al Piano Di Sopra 6pz 10,00

Sashimi di pescato del giorno.

Tonno e Salmone 6pz 10,00

Sashimi flambato di tonno e salmone, salsa di soia, olio d'oliva,
erba cipollina, zenzero e sesamo.

TATAK]

Salmone 850

Tataki di salmone con sesamo, erba cipollina, teriyaki
e salsa agrodolce piccante.

Tonno 10,50

Tataki di tonno con sesamo, erba cipollina, teriyaki
e salsa agrodolce piccante.

WG

Tonno 2pz 400
Salmone 2pz 3,00
Spigola 2pz 4,00
Surimi 2pz 3,00
Avocado 2pz 2,00
Gambero 2pz 3,00
Misto 6pz 700

Opzione versione Premium dello Chef +1,00
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QUIAI

Salmone e philadelphia 2pz 4,00
Ricciola e gamberi Tobiko 2pz 5,00
Alga Nori e Caviale 20z 4,00
Alga Nori e Wakame 2pz 4,00

URAMAK]

California 8pz 9,00
Polpa di granchio, maionese, cetriolo.

Salmone 8pz 10,00
Salmone, maionese, avocado, tobico.

Tonno 8pz 10,50
Tonno, maionese, avocado, tobico.

Spicy Tuna 8pz 12,00
Tonno, maionese, avocado, tobico, spicy tartare di tonno.

Spicy Salmone 8pz 11,00
Salmone, maionese, avocado, tobico, spicy tartare di salmone.

Tonno Piccante 8pz 13,00
Tonno, avocado, philadelphia, salsa passione fruit e panko on top.

Rainbow 8pz 13,00

Polpa di granchio, maionese, cetriolo, cipolla caramellata, spigola,
salmone, avocado, tonno on top.

Philadelphia 8pz 10,00
Salmone, avocado, salsa teriaky e Philadelphia.

Salmone gustoso 8pz 11,00

Tartare di salmone con philadelphia, erba cipollina e caviale, avocado,
mayonese piccante, salsa teriyaki e scaglie di mandorila.

Messicano 8pz 11,00

Tartare di salmone con philadelphia, erba cipollina e caviale, jalapeno,
nachos e maionese piccante.

Scampi 8pz 13,00
Scampi, avocado, maionese, prezzemolo, salsa lime.

Salmone marongoso 8pz 13,00
Salmone, insalata, salsa alla fragola piccante.

Gambero 2 8pz 12,00

Gambero in tempura, avocado, maionese con gambero in tempura
e salsa tariyaki on top.

Salmone impanato 8pz 12,00

Salmone impanato, lattuga, salsa teriyaki, scaglie di mandorla,
mayonese piccante e semi di sesamo.

Verde Shiso 8pz 11,00

Salmone, mango, avocado avvolto da foglie di shiso con
mayonese piccante e semi di sesamo.

Rio Banana 8pz 12,00

Salmone impanato, avocado, banana, philadelphia,
salsa tariyaki e semi di sesamao.

Pioniere 8pz 12,50

Tartare di salmone, erba cipollina, caviale, avocado,
salmone scottato e ikura (caviale rosso)

Hosomaki Philadelphia 6pz 12,00

Hosomaki di salmone fritto, philadelphia, sesamo e
salsa teriyaki on top.

Carioca di gamberi 8pz 11,00

Mazzancolla tropicale, impanata, farina di tempura soffiata,
mayonese piccante e salsa tariyaki.

Giallo Vegano 8pz 9,00

Carta di soia, cetriolo marinato, avocado, philadelphia, pomodoro
essiccato, lattuga, salsa cremosa di sesamo e alghe wakame.

Pollo 8pz 12,00

Pollo in tempura, avocado, mandorle, sesamo, cavolo rosso,
cipolla fritta, salse giapponesi.

Viola Vegano 8pz 9,00

Carta di soia, barbabietola, carota impanata, asparagi, alghe wakame
e peroe di tapioca.

Mix fantasia dello Chef

Fino a 50 pz 1,30 al pz

Sopra a 50 pz 1,10 al pz
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CARNE

In collaborazione con Gila Carni (Matelica)

Bocconcini di pollo 10,00

Bocconcini di petto di pollo fritto serviti con riso bianco,
ketchup e mayonese.

Pollo Teriyaki 13,00

Bocconcini di petto insaportiti in padella con sweet chily salse
serviti con riso bianco.

Picanha di Black Angus Aberdeen 15,00
Con senape al miele.

Cuberoll di Manzetta Prussiana 2500
Con sale Maldon e salsa dello Chef.

VITAMINE

Colombia 500

Polpa di mango e papaya, spremuta di arancia, succo dilime
e zucchero raffinato.

Brasile 500

Polpa di passion fruit, papaya e ananas, spremuta di arancia
e zucchero raffinato.

Peru 500
Polpa di ananas e cocco, sciroppo di menta.

Cuba 5,00

Polpa di ananas, sciroppo alla pesca, spremuta di arancia,
latte di soia e zenzero fresco.

Venezuela 500

Polpa di passion fruit, spremuta di arancia, panna liquida
e zucchero raffinato.

CAIPIRINAA £ TONG DRINKS

Caipirinha 750
Cachaga, lime e zucchero raffinato.

Margarita 750
Tequila, cointreau, succo di lime.

Pina Colada 750
Rum bianco, polpa di ananas e cocco, sciroppo di cocco e ananas.

Caipirinha Passion Fruit 750
Caipirinha Mango 750
Caipirinha Pesca 750
Japan Brazilian 750

Gin, assenzio, sciroppo di bergamotto, succo di lime,
foglie di shiso e ginger beer.
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Coperto 1,50

Si prega la gentile clientela di comunicare eventuali allergie ed
intolleranze al personale di sala.

Menu digitale by Fix Media Lab © 2021



